
Speisekarte



Drinks



Ant ipas t i  & K l e i n e  Kös t l i c hk e i t e n
Hausgemachtes Brot 
Fünf Scheiben frisch gebackenes Brot – außen
knusprig, innen herrlich weich. Perfekt zum Teilen
oder als Begleitung zu unseren Vorspeisen. 
3,5
Gemüse vom Grill 
Saisonales Gemüse, schonend gegrillt und mit
mediterranen Kräutern verfeinert – leicht,
aromatisch und voller Geschmack. 
6
Frittierte Sardellen 
Knusprig ausgebackene Sardellen mit feiner
Würze – eine mediterrane Spezialität für
Liebhaber der italienischen Küche. 
8

Oliven, Aioli & hausgemachtes Brot 
Eine mediterrane Kombination aus aromatischen
Oliven, cremigem Aioli und frisch gebackenem Brot. 

Zart gratiniert, auf einem Bett aus cremiger
Stracciatella, abgerundet mit mediterranen
Gewürzen und frischen Kräutern.

8

17

Auberginenröllchen gefüllt mit
Ricotta und Walnüssen 
Gerollte, zarte Auberginenscheiben, gefüllt mit
cremigem Ricotta und gerösteten Walnüssen –
harmonisch und raffiniert zugleich. 
9

9

Hackbällchen aus 100 % Rind in
herzhafter Soße mit karamellisierten
Schalotten und feiner Chili-Schärfe

Gratinierter Spargel auf Stracciatella

7

18

Datteln im Speckmantel

Antipasti Della Casa für 2 Personen
gemischte Vorspeise für 2



Vitello Tonnato 
Hauchdünn geschnittenes Kalbfleisch
mit cremiger Thunfischsauce und feinen
Kapern – ein italienischer Klassiker.

Piccolo 9 | Grande 17

Piccolo 9 | Grande 17

Kartoffelcarpaccio mit
Trüffeln & Parmesancreme 
Zartes Kartoffelcarpaccio, veredelt
mit aromatischen Trüffeln und
einer cremigen Parmesannote.

Piccolo 8 | Grande 15

Rote-Bete-Carpaccio mit
gegrilltem Ziegenkäse
Fein geschnittene Rote Bete mit
cremigem Ziegenkäse und gerösteten
Walnüssen – mild, nussig und elegant.

Piccolo (2 Stück) – 8

Grande (4 Stück) – 15

Arancini Bolognese mit
Parmesanflocken
Goldbraun frittierte Reisbällchen
mit herzhafter Bolognese-Füllung
und feinen Parmesanflocken.

Piccolo 9 | Grande 17

Rindertatar, klassisch angemacht
Frisch zubereitetes Rindertatar
mit feiner Würzung – puristisch
und voller Geschmack.

Alle Gerichte sind wahlweise als kleine Portion
oder Standard Portion erhältlich.

Fe i n e  Vorsp e i s e n  & Spez ia l i t ä t e n



Lachstatar 
Frischer Lachs, fein gewürzt und
mit mediterranen Aromen veredelt.

Piccolo 8 | Grande 15

Involtini di Manzo auf Polenta 
Zarte italienische Rinderrouladen auf
cremiger Polenta – herzhaft und traditionell.

Gegrillter Oktopus auf Paprikacreme

Bratkartoffeln 

Zarter Oktopus auf cremiger Paprika, serviert
mit Babykartoffeln und Kichererbsen.

30

7

Cacio e Pepe
Cremige Pasta mit Pecorino und frisch
gemahlenem schwarzem Pfeffer –
schlicht und unverwechselbar italienisch.

Gnocchi Gamba in Aurora-Sauce 
Luftige Gnocchi mit Garnelen in cremiger Aurora-
Sauce – fein abgestimmt und voller Aroma.

17

Spaghetti Scampi
Spaghetti mit Scampi, Weißweinsoße und süßen
Kirschtomaten – leicht, frisch und mediterran.

 17

15

Pas ta  & Hausgemach t e  K la s s i k er
Auch unsere Pasta-Gerichte können in kleiner
Portion oder als Standard Portion bestellt werden.

24

Rinderstraccetti
Fein geschnittene Rinderstreifen, kurz gebraten
mit Rucola, Kirschtomaten und Parmesan.
19



Hausgemachte Mezze
Maniche mit Trüffel
Ein Highlight für Trüffelliebhaber:
frische Pasta mit intensivem
Trüffelaroma und cremiger Sauce.
20

17

Handgemachte Garganelli
mit Kalbsragout
Traditionell handgerollte Pasta mit
zart geschmortem Kalbsragout.

Hausgemachte Lasagne
Klassisch geschichtet mit
würziger Fleischsauce, Béchamel
und geschmolzenem Käse.

15

Parmigiana
Mediterraner Auberginenauflauf
mit Tomatensauce, Parmesan und
geschmolzenem Käse.

15

Gemischter Salat mit saisonalen Zutaten
Knackige Blattsalate und frisches Gemüse der
Saison – leicht und erfrischend. 

Piccolo 7 | Grande 12

Gemischter Salat mit
gebackenem Ziegenkäse
Bunter Salat mit warmem Ziegenkäse und
karamellisierten Walnüssen – eine perfekte
Balance aus süß und herzhaft.
Piccolo 9 | Grande 16

Sa la t e
Einige Pasta-Gerichte sind auch glutenfrei erhältlich.
Fragen Sie gerne unser Servicepersonal.



Dessertplatte „Dolce Vita“
Wählen Sie drei unserer hausgemachten
Desserts und genießen Sie eine süße
Auswahl zum Teilen oder Probieren.

Mascarponecreme mit
frischen Erdbeeren
Luftige Mascarponecreme
trifft auf sonnengereifte
Erdbeeren – leicht, cremig
und wunderbar fruchtig.

8

Torta della Nonna
Der italienische Klassiker nach
traditionellem Rezept: feiner
Mürbeteig, zarte Vanillecreme
und geröstete Pinienkerne.

8

Klassisches Tiramisu
Cremiges Mascarpone-Dessert mit
Espresso getränkten Löffelbiskuits
und feinem Kakao – authentisch
italienisch und unverwechselbar.

8

Panna Cotta mit Kokos & Ananas
Seidig-zarte Panna Cotta, verfeinert mit
exotischer Kokosnote und fruchtiger
Ananas – ein Hauch von Sommer.

8

20

Hausgemach t e  De s s er t s

D e s s e r t p l a t t e  z u m  T e i l e n

Mit Liebe zubereitet und täglich frisch serviert.



Pane

Margherita

9

11

12

13

14

15

15

15

15

15

15

15

18

18

Funghi

Salami

Regina

Tonno

Quattro Formaggi

4 Stagioni

Vegetariana

Bufala

Parma

Diavola

Tartufo

Scampi

Saltas Tomatensugo, Knoblauch

Saltas Tomatensugo, Fior di Latte

Saltas Tomatensugo, Fior di Latte, Champignons

Saltas Tomatensugo, Fior di Latte, Salami

Saltas Tomatensugo, Fior di Latte, Schinken, Champignons

Saltas Tomatensugo, Fior di Latte, Thunfisch, Zwiebeln

Fior di Latte, Gorgonzola, Büffelmozzarella, Parmesan

Fior di Latte, Vorderschinken, Oliven, Peperoni, Champignons

Saltas Tomatensugo, gegrilltes Gemüse

Saltas Tomatensugo, Büffelmozzarella, Kirschtomaten

Saltas Tomatensugo, Mozzarella, Rucola, Parmaschinken,
Parmesan

Saltas Tomatensugo, Mozzarella, Salami Piccante, Peperoni

Saltas Tomatensugo, Fior di Latte, Trüffel

Saltas Tomatensugo, Fior di Latte, Garnelen

Pizza

Pizza Speciale



Plose Naturale / Plose Frizzante

Plose Naturale / Plose Frizzante

Softdrinks

Bier

Spritz

Coca Cola  4

Coca Cola Zero

Fanta

Sprite

Spezi

Ginger Beer

Tonic Water

Bitter Lemon

Saftschorle vers. Sorten

 4

 4

 4

 4,5

 4

 4

 4

 4,8

3,5

 7

200 ml

250 ml

750 ml

400 ml

330 ml

Tegernseer Hell vom Fass  4,8

Tegernseer Hell vom Fass

Teegernseer alkoholfrei

Radler

Schneider Weisse Weißbier

 4,3

 4,7

 4,5

5

500 ml

500 ml

300 ml

500 ml

500 ml

Aperol, Soda, Prosecco

Aperol Spritz 8,5

Salta Spritz

Campari Spritz

Sarti Spritz

Amaretto, Pfirsich, Johannisbeere, Prosecco

Campari, Soda, Prosecco

Sarti, Soda, Prosecco

8,5

8,5

8,5



Vodka, Espresso, Kahlúa, Zucker

Espresso Martini

Cocktails

Mocktails

Longdrinks

11

Passion Fruit Martini
Vodka, Passoã, Vanille, Maracuja

11

Dark ́n Stormy

Classic Margarita

Aperol Sour 

Negroni

Gin Basil Smash

Dunkler Rum, Ginger Beer, Limette 

Tequila, Cointreau, Limette, Zucker

Aperol, Vodka, Zitrone, Orange, Zucker

Gin, Campari, Wermut

Bombay Sapphire Dry Gin, Zitrone, Zucker, Basilikum

11

11

11

11

11

Entgeistert (alkoholfreier Gin 0,0%), Lavendel,
Tonic Water, Minze

Lavendel Tonic 8

Jengi Bre Tango
Mango, Ginger Beer, Limette

8

Strawberry Baby

Gin Tonic

M&M Lemonade

Vodka Soda

Summer Flower Ice Tea

Munich Mule / Moscow Mule

Rhabarber, Erdbeere, Zitrone, Soda

Bombay Sapphire Dry Gin, Tonic Water, Zitrone

Mango, Maracuja, Limette, Soda 

Absolut Vodka, Soda, Limette

Schwarzer Tee, Holunder, Himbeere, Minze

Bombay Sapphire Dry Gin / 
Absolut Vodka, Ginger Beer, Gurke

8

11

8

11

8

11



8

8

9

2,5

Heiße Zitrone mit Honig

Chiaretto di Bardolino Doc

Chiaretto di Bardolino Doc

Bianco di Custoza Tenuta la Presa

Lugana Tenuta la Presa

26

 8

26

9

28

200 ml

200 ml

750 ml

750 ml

200 ml

750 ml

White

Rose

Red

Bianco di Custoza Tenuta la Presa

Lugana Tenuta la Presa

Nero D ́Avola Sicilia Alagna

Primitivo Doppio Passo 2024

Nero D ́Avola Sicilia Alagna

Primitivo Doppio Passo 2024

(Für weitere Weinempfehlungen,
sprechen Sie gerne unser Personal an)

26

28

200 ml

200 ml

750 ml

750 ml

Wein

Heissgetränke
Espresso
Espresso Macchiato
Espresso Doppio
Cappuccino
Latte Macchiato
Café Crème
Frischer Minztee

3

3,5

 4

4,9

 4

5

5



LIEBE GÄSTE,

wir freuen uns, Sie in der Salta
Bar begrüßen zu dürfen. 

Um Ihnen Abwechslung zu bieten und eine
kleine Freude zu bereiten, bieten wir an
folgenden Tagen spezielle Angebote an: 

M I T T W O C H  

D O N N E R S T A G

S O N N T A G

Für Pasta Liebhaber

Für den perfekten Start
ins Wochenende

Sarti Spritz all u can Drink,
 2 Stunden lang für 

20€ pro Person

Jede Pizza für 10€ 
(ausgenommen Pizza Speciale)

Pasta all u can eat
 für 15€ pro Person

Rigatoni al pesto | Penne all arrabbiata

Lasagne
Fussili mit Lachs | Spaghetti Carbonara


